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Qui sommes nous?



La denominazione di vendita costituita dalla dicitura "Champagne" deve apparire in caratteri molto visibili e deve essere

ripetuta sulla parte del tappo contenuta nel collo della bottiglia.

Il nome e la ragione sociale dell’elaboratore, il nome del Comune della sua sede legale (compreso il nome del

Comune in cui il vino è elaborato).

Le iniziali della categoria professionale dell’elaboratore (RM, RC, NM…). Queste iniziali precedono il numero di

immatricolazione professionale rilasciato dal Comitato Champagne.

La menzione del tipo di territorio: Grand Cru e Premier Cru. Questi champagne provengono esclusivamente daLa menzione del tipo di territorio: Grand Cru e Premier Cru. Questi champagne provengono esclusivamente da

villaggi classificati come Grand Cru (100%) o Premier Cru (90-99%) sulla scala dei Crus, il che è un indicatore della

qualità del territorio. Se non è specificato nulla, si tratta di un Cru semplice non classificato.

La menzione del contenuto di zucchero: brut nature, extra brut, brut, extra sec, sec, demi-sec o doux.

Menzione sulle etichette di Champagne



La dénomination de vente constituée de l’appellation «CHAMPAGNE» doit figurer en caractères très apparents et être

répétée sur la partie du bouchon contenue dans le col de la bouteille.

Le nom ou la raison sociale de l’élaborateur, le nom de la commune de son siège social (y compris le nom de la

commune où le vin est élaboré)

Les initiales sur la catégorie professionnelle de l’élaborateur (RM, RC, NM …). Ces initiales précèdent le numéro

d’immatriculation professionnel délivré par le Comité Champagne

La mention du type de terroir : GRAND CRU et PREMIER CRU . Ces Champagnes proviennent exclusivement  deLa mention du type de terroir : GRAND CRU et PREMIER CRU . Ces Champagnes proviennent exclusivement  de

villages classés «Grand Cru» (100%) ou «Premier Cru» (90-99%) sur l'échelle des crus, ce qui est un indicateur de la

qualité du terroir. Si rien n’est spécifié il s’agit d’un CRU simple non classé.

La mention de la teneur en sucre : «brut nature» «extra brut», «brut»,  «extra sec», «sec», «demi‐sec» ou «doux».

Mentions sur une etiquette de Champagne



Tipi di Champagne per dosaggio di zucchero



Types de Champagne par dosage en sucre



Diversi tipi di Champagne esistenti



Differents types de Champagne existant



Conservazione dello Champagne: Importante!



Conservation du Champagne: Notice importante!



La Maison BOUCHER padre e figlio è situata a Champillon, pittoresco villaggio della Champagne, arroccata sui pendii

che dominano Épernay, capitale dello Champagne.

Piccolo comune, Champillon, con i suoi 72 ettari coltivati a vite, deve la sua fama alla sua posizione panoramica unica

che sovrasta la valle della Marna e alla qualità del suo terroir. Quest'ultimo, classificato come Premier Cru, si affaccia su

altri siti altrettanto famosi come AY, il vino del re Enrico IV, e Hautvillers, culla dello Champagne. La Maison di

Champagne BOUCHER padre e figlio ha le sue origini nel 1806. Prima del 1806, la Maison era gestita da monaci legati

all'Abbazia di Hautvillers, che producevano il loro Champagne. Nel 1806, gli antenati della famiglia Boucher presero inall'Abbazia di Hautvillers, che producevano il loro Champagne. Nel 1806, gli antenati della famiglia Boucher presero in

gestione la tenuta vinicola. Le prime generazioni coltivavano le vigne e vendevano i loro raccolti alle grandi case di

commercio. Nel corso del XX secolo, cinque generazioni di viticoltori si sono succedute, contribuendo ciascuna allo

sviluppo e alla notorietà della Maison BOUCHER, seguendo l'esempio dell'antenato fondatore Maurice Devary, il

primo a produrre Champagne. Poco a poco, la Maison si è ingrandita acquistando vigneti classificati in Crus e Premier 

Crus. Oggi, l'azienda familiare possiede 9 ettari di cui 4,50 ettari di vigneti classificati Premier Cru, utilizzati per laCrus. Oggi, l'azienda familiare possiede 9 ettari di cui 4,50 ettari di vigneti classificati Premier Cru, utilizzati per la

produzione dei vari Champagne, con una produzione di circa 45.000 bottiglie.André BOUCHER, Gilles e ora Sylvain,

tutti Récoltants-Manipulants, elaborano a loro immagine, nelle loro cantine, uno Champagne di vigneron, frutto di un

savoir-faire tradizionale tramandato di padre in figlio, che, combinato con le moderne tecniche di lavorazione, garantisce

una qualità costante delle loro cuvée.

Champagne Boucher Pére & fils

Premier Cru

vai allo shop



La maison BOUCHER père et fils est situé à Champillon, pittoresque village champenois, nichée sur les coteaux

surplombant Epernay, capitale du Champagne.

Petite commune, Champillon avec ses 72 hectares plantés en vigne doit sa renommée à son site panoramique unique

dominant la vallée de la Marne et à la qualité de son terroir. Celui-ci, classé en 1er cru, fait face à d’autres aussi célèbres

que AY, vin du roi Henry IV et Hautvillers, berceau du Champagne. La Maison de Champagne BOUCHER Père et

Fils a ses origines en 1806. Avant 1806, la Maison était gérée par des moines qui étaient rattachée à l’Abbaye d’Hautvillers.

Ils élaboraient leur propre Champagne. En 1806, les ancêtres de la famille Boucher ont repris l’exploitation du vignoble.Ils élaboraient leur propre Champagne. En 1806, les ancêtres de la famille Boucher ont repris l’exploitation du vignoble.

Les premières générations cultivaient la vigne, et vendaient leurs récoltes aux grandes maisons de négoce. Au cours du

XXème siècle, cinq générations de vignerons se sont succédées, contribuant tour à tour au développement et à la

notoriété de la Maison BOUCHER à l’image de l’ancêtre fondateur Maurice Devary, 1er champagnisateur. Petit à petit

la maison s’agrandit en rachetant des vignobles classés en Crus et en Premier Crus. Aujourd’hui l’exploitation familiale

possède 9 hectares dont 4,50 hectares de vignes en Premier Cru qui est utilisé à l'élaboration des différents Champagne,possède 9 hectares dont 4,50 hectares de vignes en Premier Cru qui est utilisé à l'élaboration des différents Champagne,

d'une production d'environ 45 000 bouteilles. André BOUCHER, Gilles et maintenant Sylvain, tous Récoltants-

Manipulants élaborent à leur image, dans leurs caves un Champagne de vigneron issu de ce savoir-faire traditionnel

transmis de père en fils, qui, combiné aux techniques modernes de travail, assure une qualité suivie de leurs cuvées.

Champagne Boucher Pére & fils

Premier Cru

Aller à la boutique



È un viaggio pittoresco quello che lo Champagne Dominique Bliard Labeste vi propone attraverso i suoi luoghi

emblematici.

Faro nel mezzo della Vallée de la Marne, Hautvillers è un punto di riferimento imprescindibile nell'Oceano Champagne. 

È in questo luogo meraviglioso che, si dice, sarebbe nato il famoso re dei vini, grazie alla fortunata scoperta di Dom 

Pérignon, cantiniere dell'Abbazia di Hautvillers. 

Uscita dalla sfera delle leggende, la storia si è diffusa e oggi è riconosciuta da tutti come la culla dell'avvento di un mito,

quello di un vino di fama mondiale. Un universo che fa parte integrante della famiglia Bliard-Labeste e di cui essa èquello di un vino di fama mondiale. Un universo che fa parte integrante della famiglia Bliard-Labeste e di cui essa è

profondamente impegnata a trasmettere la straordinaria storia attraverso la valorizzazione della sua classificazione

Premier Cru. Piuttosto naturalmente, è il Pinot Noir a sventolare come bandiera dell'azienda. 

Questa predominanza si riflette logicamente nei vigneti familiari che si estendono fino a Épernay. Thibaut, sempre 

attento a ciò che accade nelle sue vigne, in superficie come in profondità, non esita a condurre analisi approfondite sulle

parcelle che richiedono riflessione. 

Impegnato nella Viticoltura Ragionata dal 2000, il vigneto è così certificato HVE

Champagne Florian Bliard 

Premier Cru

vai allo shop



C’est un voyage pittoresque que le Champagne Dominique Bliard Labeste vous propose à travers ses lieux emblématiques.

Phare au milieu de la Vallée de la Marne, Hautvillers est une balise de navigation incontournable dans l’Océan

Champagne. C’est en ce lieu merveilleux que, dit-on, le célèbre roi des vins serait né, de l’heureuse découverte de Dom

Pérignon, cellérier de l’Abbaye d’Hautvillers. 

Depuis sortie de la sphère des légendes, l’histoire s’est popularisée pour être reconnue de tous comme le Berceau de

l’avènement d’un mythe, celui d’un vin à la renommée mondiale.

Un univers qui fait partie intégrante de la famille Bliard-Labeste et dont elle a à cœur de transmettre la fabuleuse histoireUn univers qui fait partie intégrante de la famille Bliard-Labeste et dont elle a à cœur de transmettre la fabuleuse histoire

à travers la valorisation de sa classification Premier Cru. 

Assez naturellement, c’est le Pinot Noir qui se hisse en pavillon de l’exploitation. Cette prédominance se retrouve

logiquement sur le vignoble familial qui pousse jusqu’à Épernay.

Thibaut toujours attentif à ce qui se passe à travers ses vignes, en surface comme en profondeur, celui-ci n’hésite pas à

conduire des analyses approfondies sur les parcelles nécessitant réflexion.

Engagé dans la Viticulture Raisonnée dès l’an 2000, le vignoble est ainsi certifié HVE

Champagne Florian Bliard 

Premier Cru

Aller à la boutique



È nel cuore di Ambonnay, situato nella Marna, che si trova il vigneto familiare Desaint Martin. Specializzati nella

produzione di Champagne Grand Cru della Montagne de Reims, i vitigni utilizzati sono il Pinot Noir, il Pinot Meunier

e lo Chardonnay. 

Questa famiglia è orgogliosa di offrirvi vini di qualità superiore, ricchi di gusto e sapore. 

Grazie alla loro esperienza e al loro savoir-faire, garantiscono vini elaborati nel pieno rispetto della tradizione champenoise.

Non rimarrete delusi nel scoprire la loro selezione di vini unici e di qualità incomparabile. 

Danno grande importanza al rispetto dell'ambiente e lavorano in armonia con la natura per produrre uno champagneDanno grande importanza al rispetto dell'ambiente e lavorano in armonia con la natura per produrre uno champagne

di eccellenza. 

Fanno parte dei viticoltori della cooperativa Saint-Réol, dove i loro vini vengono vinificati e invecchiati, come gli altri

cru della cooperativa. 

Grazie al contributo di queste grandi famiglie, la cooperativa permette di perpetuare il talento, condividere il savoir-faire

e le infrastrutture che i piccoli viticoltori non possono permettersi, contribuendo così alla promozione dei vini di

Ambonnay.

Champagne Desaint Martin

Grand Cru

vai allo shop



C’est au cœur d’Ambonnay, situé dans la Marne, que se trouve le vignoble familial Desaint Martin. Spécialisés dans la

production de Grand Cru de Champagne de la Montagne de Reims. Les cépages utilisés sont le Pinot Noir,

le Pinot Meunier et le Chardonnay. 

Cette famille est fier de vous offrir des vins de qualité supérieure, riches en goût et en saveurs. Grâce à leur expertise et

leur savoir-faire, ils garantissent des vins élaborés dans le plus grand respect de la tradition champenoise. Vous ne serez

pas déçu de découvrir leur sélection de vins uniques et d'une qualité incomparable. Ils attachent une grande importance

au respect de l'environnement et travaillent en harmonie avec la nature pour produire un champagne d'excellence. au respect de l'environnement et travaillent en harmonie avec la nature pour produire un champagne d'excellence. 

Ils font partie des viticulteurs de la coopérative Saint-Réol, où leurs vins sont vinifiés et vieillis, à l'instar des autres crus

de la coopérative. 

Grâce à l'apport de ces grandes familles, la coopérative permet de perpétuer le talent, de partager le savoir-faire, ainsi

que les infrastructures que les petits vignerons ne peuvent acquérir, contribuant ainsi à la promotion des vins

d’Ambonnay.

Champagne Desaint Martin

Grand Cru

Aller à la boutique



Il Domaine JEAN LAUNOIS, produttore di champagne, è un'azienda vitivinicola in Champagne con strutture molto

moderne. 

Il loro Domaine, situato nel cuore della prestigiosa Côte des Blancs, a Mesnil-sur-Oger, regno dello Chardonnay, è un

vigneto classificato al 100% nella scala dei Grands Crus e coltivato in modo sostenibile. 

Nato nel 1959, l'ultimo viticoltore della famiglia ha ereditato le vigne dai suoi genitori, suo padre le ha ereditate dai suoi,

che a loro volta le avevano ereditate dai loro predecessori. Ogni generazione ha ampliato la superficie viticola, e lui ha

acquistato terreni in altri crus della Champagne, che ha piantato con Pinot Noir e Pinot Meunier.acquistato terreni in altri crus della Champagne, che ha piantato con Pinot Noir e Pinot Meunier.

Attualmente l’azienda si estende su circa 5 ettari, di cui più della metà coltivati a Chardonnay (vitigno a bacca bianca). 

Vinifica vini straordinari e riservati a una produzione limitata.

Champagne Jean Launois

Cru

vai allo shop



Le domaine, JEAN LAUNOIS, Producteur de champagne, est une  exploitation en Champagne avec des installations

très modernes. 

Leur Domaine, situé au cœur de la prestigieuse Côte des Blancs, à Mesnil sur Oger royaume du Chardonnay, est un

vignoble classé 100% dans l’échelle des Grands Crus et exploités durablement. 

Né en 1959, le dernier vigneron de la lignée, a hérité des vignes de ses parents, son père en a hérité des siens qui

eux-mêmes en avaient hérités des leurs. Chaque génération a agrandie la surface, de son coté il a acheté des terres dans

d’autres crus de la Champagne que qu'il a planté en pinot Noir et pinot Meunier. d’autres crus de la Champagne que qu'il a planté en pinot Noir et pinot Meunier. 

Actuellement l’exploitation  est d’environ 5 hectares, dont plus de la moitié en Chardonnay (cépage blanc). 

Il vinifie des vins extraordinaires et confidentiels.

Champagne Jean Launois

Cru

Aller à la boutique
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